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pescados més bien grasos, de sabores intensos,
como salmén ahumado, albacora y corvina

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986. Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad. Ley 124 de 1994.
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CLASICO MORANDE CHARDONNAY

Del Valle Central donde presenta un clima templado,
de tipo mediterrdneo con una gran amplitud térmica.
Los suelos varian desde franco-arenosos a arcillosos y
pedregosos, con humedad y altitud variables.

Este vino combina la gran expresién aromética y los

sabores de uvas provenientes de diferentes sectores
del Valle Central, cuyos microclimas entregan vinos

}Q Aroma:

Citrico, con notas frutales,
peras, manzanas verdes y
pina fresca

Cepa:
Chardonnay

: Temperatura
de servicio:
8-10°C.




